PREDMET       :   TECHNOLÓGIA
ODBOR            :   HOSTINSKÝ
ROČNÍK           :   PRVÝ
VYUČUJÚCI   :  ING. INGRID TURČÁNYIOVÁ

POŽIADAVKY: 

I.TEMATICKÝ CELOK – Zásady hygieny a bezpečnosti práce
     -   HACCP
     -   hygienické požiadavky na prípravu pokrmov
     -   bezpečnosť a ochrana zdravia pri práci

II. TEMATICKÝ CELOK- Základné technologické postupy
· technologický postup varenia potravín
· technologický postup dusenia potravín

· technologický postup pečenia potravín

· technologický postup vyprážania potravín

· technologický postup gratinovania
III.TEMATICKÝ CELOK- Základné technologické postupy
· úprava zeleniny
· úprava zemiakov
· úprava ovocia
· zabíjačkové špeciality
· úprava ryže, strukovín
IV.TEMATICKÝ CELOK- Polievky
· charakteristika polievok
· rozdelenie polievok
V.TEMATICKÝ CELOK- Omáčky

· charakteristika omáčok
· rozdelenie omáčok
VI.TEMATICKÝ CELOK- Prílohy
· prílohy zo zemiakov
· prílohy z múky
· prílohy z ryže, strukovín

· prílohy zo zeleniny
SEMINÁRNA PRÁCA NA ZADANÚ TÉMU
LITERATÚRA        :  Technológia pre I. a III. ročník
KONZULTÁCIE     :  utorok od 14 00  hod. do 16 00  hod.

TERMÍN SKÚŠKY :  14.1.2014 o 14.00 hod.
