Súkromná stredná odborná škola Revúca, Železničná 2

Meno a priezvisko žiaka: ...................................................................................................... 

Školský rok: 20121/2022
Trieda: 1. N, 2. N,  odbor spoločné stravovanie – denné štúdium, IUP

Forma štúdia: denná

Predmet: Hotelové služby

Vyučujúca: Ing. Janka Brokešová, 0907420139

Termín konzultácií: podľa plánu konzultácií alebo po dohode s vyučujúcou

Učebné zdroje: Učebnica Hotelové služby, SPN, BAA

Požiadavky: zošit s poznámkami

Forma skúšania: písomná skúška za polrok, 2  x seminárna práca. 

Výstupy žiaka sú hodnotené podľa predpísaných pravidiel a klasifikované podľa stanovenej stupnice pre odborné ekonomické predmety:

	Dosiahnuté percentá
	Známka

	100 – 86 %
	Výborný

	85 – 71 %
	Chválitebný

	70 – 55 %
	Dobrý

	54 – 40 %
	Dostatočný

	39 – 0 %
	Nedostatočný


Výsledná známka žiaka sa počíta váženým aritmetickým priemerom.

1. ročník
2. Hotelové služby  a cestovný ruch – charakteristika, podstata, význam, subjekt a objekt CR, druhy a formy CR
3. Služby v CR – charakteristika, klasifikácia, kvalita

4. Stravovacie služby – MT podmienky, klasifikácia, členenie a gastronómia

5. Formy rýchleho stravovania – vznik, systém, typológia, Mc Donald´s, Kentucky Fried Chieken, Marché, Fastfood reštaurácie, kebaby, gyrosy, barbecue, steakhouse, minigril, pipigril, pizzérie, hnutie Slow – food
6. Pracovné operácie v gastronómii, na úseku ubytovacích zariadení, pracovné náplne zamestnancov vybraných prevádzok
I. Ročník
1. Vznik a vývoj hotelierstva – vzťah hot a CR, súčasný  stav u nás i vo svete
2. Hotely – organizačné a personálne zabezpečenie činnosti hotela a UZ

3. Pracovné operácie na úseku UZ

4. Právna úprava podnikania v hoteliérstve
